


La Halle aux Grains
Le restaurant événement 
de la Bourse de Commerce
L’attente fut longue, pandémie 
oblige, avant de découvrir 
ce lieu, et le désir exacerbé. 
Mais le restaurant La Halle aux 
Grains a finalement ouvert 
et ne nous a pas déçus. D’abord 
par sa situation, surplombant  
la rotonde intérieure d’un côté 
et offrant une vue sur Saint-
Eustache et le jardin des Halles 
de l’autre. Ensuite, il est 
orchestré par les chefs Michel 
et Sébastien Bras, père et fils, 
qui, après avoir longtemps 
résisté à la tentation parisienne, 
ont fini par céder à l’invitation 
de François Pinault. « C’est un 
projet qui avait du sens, explique 
Michel en allusion aux grains, qui 
font bien sûr partie de leur histoire 
de cuisiniers hors pair. Nous avons 
su tous nous écouter, en tenant 
compte des contraintes de chacun. » 
« Il fallait trouver les particularités 
de cet espace, au sein du musée, 
et travailler dans la continuité », 
poursuit l’architecte Thibault 
Marca, cofondateur de l’agence 
NeM, associée à Tadao Ando. 
Notamment en tirant parti 
de la lumière naturelle, qui 
traverse les parois textiles 
créées par Ronan et Erwan 
Bouroullec. Les deux designers 
bretons complètent en effet 
l’équipe réunie autour de ce 
projet par Jean-Jacques Aillagon 
et Martin Bethenod, avec 
toujours cette forte volonté 
de cohérence.
La Halle aux Grains, Bourse 
de Commerce, 2, rue de Viarmes, 
75001 Paris. halleauxgrains.bras.fr 

DE G. À DR., l’architecte Thibault 
Marca, cofondateur de l’agence 
NeM, le designer Ronan Bouroullec, 
Martin Bethenod, directeur général 
délégué de la Bourse de Commerce 
– Pinault Collection, le chef Michel 
Bras, l’architecte Lucie Niney, 
cofondatrice de l’agence NeM et 
Jean-Jacques Aillagon, directeur 
général de Pinault Collection.
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